Cormons - Ribolla Gialla Doc

G Ribolla Gialla Collio Doc

Descrizione:Questo vino bianco & prodotto con il 100 per cento di
uve Ribolla Gialla della zona a Doc Collio, vendemmiate
rigorosamente a mano, provenienti da vigne esposte a sud e
situate a 70-80 metri sul livello del mare. La produzione media
decennale e di 84 quintali per ettaro, con una densita d'impianto
di 3450 viti. Il sistema di allevamento e il Gujote quello
tradizionale friulano, la Cappuccina doppia e semplice. Il grappolo
e cilindrico, raramente alato, abbastanza compatto; l'acino e
medio—grande, con buccia pruinosa e consistente, dalla polpa
dolce e sciolta, leggermente astringente, di un bel colore giallo
alabastro, punteggiata.

La foglia e rotondeggiante con la pagina superiore color verde
ramarro. L'uva, dalla produzione costante e decisamente buona,
matura nella terza epoca (seconda meta di settembre).

Vitigni e vinificazione: L'uva Ribolla Gialla a Doc Collio viene
vinificata dalla Cantina Produttori Cormons con la tecnica della
fermentazione in bianco a temperatura controllata, con
procedimenti brevettati che consentono, con la macerazione a
freddo, di estrarre intatte le sostanze antiossidanti contenute
nelle bucce degli acini e di esaltare al massimo grado profumi

e abboccato. Il vino viene quindi affinato in grandi botti di legno di
quercia di tre essenze diverse Vitigno di antichissima origine,
forse era I'antico “Avola” coltivato dai Romani.

Da secoli impiantato sulle colline eoceniche del Goriziano, e stato
il vitignopiu diffuso della zona.

Note organolettiche: Godibilissimo, & caratterizzato da una
sensazione immediata di freschezza e vivacita, accentuata da un
delizioso sentore di limone.

Abbinamenti Gastronomici: E’ ideale come aperitivo, per antipasti
delicati di pesce, pate de foie-gras, filetti di salmone, trota
salmonata, zuppa di pesce, pesci a carne bianca bolliti, ostriche e
dondoli, pesci d’acqua dolce, formaggi fermentati. . Corruio
. . . _ RIBOLLA GIALLA
Temperatura di servizio: Va servito a 10-12° nella bella stagione,
a 14° in inverno, in un bicchiere a gambo medio, a forma

di tulipano appena schiuso.
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